
ティンタ・デ・トロのエレガントさを生み出しています

ボデガス・コラル・デュエロは、トロ出身で人生の大半を海洋分野で過ごしたヘスース・フェルナンデスによって2003年に設立されました。ワ
イン愛好家である彼は、いつか故郷に戻りトロで最高のワインを生産するという夢を抱いていました。彼は、この地域で最高のテロワールを
持つ小さな村、エル・ペゴで最も古くて丈夫なぶどうの木を持つ畑を30ヘクタール以上購入しました。
希少で特別なぶどう、ティンタ・デ・トロの専門家チームが集結し、2005年に最初の収穫を実現しました。
コラル デュエロは、2008年に「ワイン・アンド・スピリッツ・アワード」で金メダルを獲得し、初めて認知されました。また、2017年には「ロンペ
セーダス」として生産されたワインでパーカーポイント93点を獲得しました。
ヘスースは2019年に引退することを決めましたが、彼の夢は生き続けています。先進的な考えを持つ若いワイン愛好家のグループが彼の
遺産を引き継ぎ、トロのテロワールの伝統に新風を吹き込み、ティンタ・デ・トロの雄弁でエレガントな表現を生み出しています。

カーネーション ロブレ
750ml

ぶどう品種：ティンタ・デ・トロ

樹齢 140年以上の古樹を含む
多くが80年以上

発酵 ステンレス鋼タンク
熟成 アメリカンオーク樽で4ヶ月

縁が紫かかった濃いルビーレッド色。砕いた
赤と黒のフルーツと花の香りがあり、その後
に軽いスパイスとトーストの香り。
力強くフルボディの味わい。

希望小売価格
2,400円（税別）

ブラックローズ クリアンサ
750ml

ぶどう品種：ティンタ・デ・トロ

樹齢 140年以上の古樹を含む
多くが80年以上

発酵 ステンレス鋼タンク
熟成 フレンチオーク60%、ハンガリーオー
ク20%、アメリカンオーク20%の樽を使用
して12ヶ月熟成

鮮やかな赤色。チェリー、ブラックベリー、ラズ
ベリー、スミレ、トースト、ミネラルなどの複雑
なアロマ。バランスが取れた豊かなフレー
バーの層と統合された深い味わい。

希望小売価格
3,300円（税別）

ボデガス コラル・デュエロ

ピオニー レセルバ
750ml

ぶどう品種：ティンタ・デ・トロ

樹齢 140年以上の古樹を含む
多くが80年以上

発酵 ステンレス鋼タンク
熟成 フレンチオーク70%、アメリカンオーク
30%の新樽で18ヶ月の樽熟成。その後、
ボトルで36ヶ月熟成。

深く濃厚なルビーレッド色。熟したブラックフ
ルーツジャムの香りや樽によるエキゾチックな
トースト、スパイシー、バニラの風味。パワフ
ルでバランスよく肉厚で、長い余韻が心地
よい。

希望小売価格
4,500円（税別）
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