
スペイン北部ナバーラ州、ディエッリに位置するワイナリー。
歴史的バスク地方だった地域で、ワイナリー名はバスク語で「最適の時」を意味します。
１世紀からローマ人がワインを醸造・保存していた地域で、当時の醸造施設が発掘されて
います。 ぶどう作り・ワイン醸造の歴史が古い地域だからこそ、多くの古樹が残っていましたが、
スペインの経済成長期 （’70〜’80)にかけて多くのぶどう畑が穀物畑に形を変えてしまいま
した。1998年以来、アロアはこの地域が本来持っていたぶどうのポテンシャル、ワインの味わ
いを表現するため、 テロワールを意識し、オーガニック、できる限り多くの工程を手作業にて
行っています。
ワイナリーは標高600mの丘の上に立ち、雄大な景色が広がります。冬は非常に寒く、夏は
乾燥して暑い地中海性気候ながら、周りを囲む山脈から多少の大陸性気候が交じり合う
地域です。畑は7区画に分かれた20ヘクタール、カルシウム粘土質の土壌で、日夜の気温
の差が激しいことから、 ポリフェノール豊かなぶどうが栽培されます。

アロア ライア
750ml

DO ナバーラ
ぶどう品種：ガルナッチャ・ブランカ
熟成 : 50％はフレンチオークとヨーロピ
アンオークで3ヶ月熟成。残りの50％は
ステンレスタンクで熟成

澄んで輝く淡い黄金色。
とてもフレッシュなトロピカルフルーツ、
パッションフルーツなどの香り。かすかなミ
ントの爽やかさがあり、酸がフレッシュで、
ピーチやアップルの味わいと独特な風味。

希望小売価格
2,800円（税別）

ボデガス アロア
DO ナバーラ

ナバーラを代表する「自然派ワイナリー」

アロア ラロサ
750ml

DO ナバーラ
ぶどう品種：ガルナッチャ
熟成 : 50％はフレンチオークとヨーロピアン
オークで3ヶ月熟成。残りの50％はステンレ
スタンクで熟成

輝く澄んだ洋紅色。
フレッシュでフルーティな香り。
きりっとした果実味のある爽やかな味わい。
ほのかな甘みと酸味が感じられる。

希望小売価格
2,800円（税別）

レ・ナチュレル
ティント 750ml

DO ナバーラ
ぶどう品種：ガルナッチャ
熟成 : 12,000Lのステ
ンレスタンクでマロラクティッ
ク発酵

SO2無添加
すぐり、すみれなどの深み、
やさしさのあるフレッシュな
香り。高標高ならではの
冷涼感があるフレッシュな
フルーツの口当たり。やさ
しく、軽やかで飲み飽きな
い味わい。

希望小売価格
2,500円（税別）

アロア ハウナ
クリアンサ 750ml

DO ナバーラ
ぶどう品種：カベルネソー
ヴィニヨン、メルロー、テンプ
ラニーリョ、ガルナッチャ
熟成 : 木樽で12ヶ月熟
成後、12ヶ月瓶内熟成。

熟したフルーツ、アップルパ
イのような、刺激的なはっ
きりとした香り。タンニンが
しっかりしており、フィニッ
シュに、爽やかさが際立つ
力強さと上品さを併せ
持った自然な味わい。

希望小売価格
2,200円（税別）
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アロア ゴレナ
750ml

DO ナバーラ
ぶどう品種：カベルネ・ソー
ヴィニヨン、ガルナッチャ
熟成 : 木樽で18ヶ月熟成
後、28日間瓶内熟成。

薄紫がかった深みのある紅

色。上品でスパイシーな心

地よい香り。果実味とともに

ナツメグやクローブなどのスパ

イス。なめらかなタンニンは丸

みがあり、フィニッシュは爽や

かで、後味が長く続く。

希望小売価格

4,500円（税別）
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