
■ラ・コパ ティント

ボタニカル:ウォームウッド、セイボリー、オレンジピー
ル、シナモン、クローブ、ナツメグ、アンジェリカの根、
アカキナノキ

スパイスが濃厚に甘く香り、エレガントでなめらかな
口当たりにほんのり苦みを感じるアフターテイストが
魅惑的な味わい。

希望小売価格 3,800円（税別）

ゴンザレス・ビアス

LA COPAラ・コパ

《ヘレスの本物のベルモット》

ゴンサレス・ビアスが所有する19世紀の
書物に残る、伝統製法のベルモット

株式会社アレグレット 横浜市西区北幸2-10-28 むつみビル3F

TEL 045-297-0026 FAX 045-330-4259 https://www.allegrettowine.co.jp

■ラ・コパ ブランコ

ボタニカル:ウォームウッド、セイボリー、オレンジピー
ル、シナモン、クローブ、ナツメグ

フィノタイプにモスカテルの濃縮果汁をブレンドしたも
のをベースに各種ボタニカルを漬ける。
すっきりとエレガントで濃厚。柑橘系の香りが凝縮
されており、ニガヨモギやセイボリーの苦味と完璧に
調和しています。シナモン、ナツメグ、そして高い残
糖が苦味をバランスよく整えています。

希望小売価格 3,800円（税別）
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